
Summer



レンガ造りのヒップなアパートやハイセンスなショップ、アートシアター、ブックストアが立ち並ぶ

NY・ウェストビレッジの街角にある「ROSEMARY’S」。

フレンドリーでありながら洗練された空間やサービス、そしてオーナーのCarlos Suarezの母Rosemaryが暮らす

イタリア・トスカーナ地方「ルッカ」にインスピレーションを受けたシンプルで優しさに満ち溢れた料理。

近隣に住まう方々はもちろん、多くのセレブリティを惹きつけてやまない

ウェストビレッジNo.1レストラン「ROSEMARY’S」を東京でもお楽しみください。

@rosemarystokyo@rosemarystokyo@rosemarysnyc@rosemarysnyc

West Vil lageWest Vil lage TokyoTokyo



料理の仕事に出会ったことで食材や調理の魅力を知り料理人に。

カフェ・カンパニー株式会社が運営するイタリアンのカフェやレストランで料理長を歴任。

2015年、本場イタリア ロンバルディア州ベルガモのレストランで研鑽を積む。

2016年に日本に初上陸した【ROSEMARY'S TOKYO】のキッチン長に就任。

NYの本店【ROSEMARY'S】での研修経験を生かし、

イタリアンにNY流をアレンジを加えた本店の味を再現している。

キッチン長  鈴木雅人

Ciao



C H E F ' S  R E C O M M E N D E D  A P P E T I Z E R  P L AT T E R

3,800
（税込 4,180）

シェフの前菜盛り合わせ 内容はスタッフまで

O C T O P U S  S A L A M E

1,180
（税込 1,298）

蛸のサラミ仕立て シチリアンレリッシュ添え

R O S E M A R Y ’ S   P O TAT O E S

780
（税込 858）

ローズマリー・ローストポテト

TA G L I ATA

4,500
（税込 4,950）

タリアータ
国産牛サーロインをシンプルにステーキでオリジナルソースを添えて

H E R B  G R I L L E D  C H I C K E N

2,400
（税込 2,640）

ハーブグリルチキン

外はパリっと。中はジューシーに焼き上げた
ハーブ香るもも肉のグリル

S E A S O N A L  PA S TA

1,880
( 税込 2,068)

季節のパスタ

O R E C C H I E T T E  C O N  S A L S I C C I A

1,880
（税込 2,068）

サルシッチャと季節野菜のオレキエッテ

耳たぶの形のパスタ “オレキエッテ”に崩したサルシッチャの旨味が
たっぷり絡んでいるRosemary’s Tokyo1番人気のパスタ

F O C A C C E  -  P R O S C I U T T O , A R U G U L A , S E A S O N A L  F R U I T S

フォカッチャ
生ハム・ルッコラ・季節フルーツ

/4pc 1,580
（税込 1,738）

6pc 1,780
（税込 1,958）

F O C A C C E  -  M U S H R O O M  &  C H E E S E

フォカッチャ きのこ・チーズ /4pc 1,580
（税込 1,738）

6pc 1,780
（税込 1,958）

ROSEMARY’Sのおすすめ

...Summer only



¥5,500(税込 6,050)シェフのおすすめコース

H E R B  G R I L L E D  C H I C K E N

ハーブグリルチキン

P O R C H E T TA

ポルケッタ

TA G L I ATA  +¥300

タリアータ
+¥300 (税込 330)

内容はスタッフにお聞きください

前菜 6 種盛り合わせ

下記よりお選び下さいパスタ〈H A L F  S I Z E〉

魚料理

C A F F E コーヒー

+¥300 (税込 330)

C A F F E  L AT T E  /  C A P P U C C I N O

カフェラテ / カプチーノ

肉料理 下記よりお選び下さい

L I N G U I N I  A L  L I M O N E

レモンバターリングイネ

O R E C C H I E T T E  C O N  S A L S I C C I A

サルシッチャと季節野菜のオレキエッテ

S E A S O N A L  PA S TA

季節のパスタ

HOMEM ADE TUNA PUT TANESC A

自家製ツナのプッタネスカ

JAPANESE CHICKEN R AGOU
HOMEM ADE FE T TUCCINE

国産森林鶏のラグー
自家製フェットチーネ

S E A  B A S S  S A U T E

スズキのソテー 
自家製トマトジャムを添えて

...Summer only




