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C H E F ' S  R E C O M M E N D E D  A P P E T I Z E R  P L AT T E R

3,800
（税込 4,180）

シェフの前菜盛り合わせ 内容はスタッフまで

O C T O P U S  S A L A M E

1,180
（税込 1,298）

蛸のサラミ仕立て シチリアンレリッシュ添え

R O S E M A R Y ’ S   P O TAT O E S

780
（税込 858）

ローズマリー・ローストポテト

TA G L I ATA

4,500
（税込 4,950）

タリアータ
国産牛サーロインをシンプルにステーキでオリジナルソースを添えて

H E R B  G R I L L E D  C H I C K E N

2,400
（税込 2,640）

ハーブグリルチキン

外はパリっと。中はジューシーに焼き上げた
ハーブ香るもも肉のグリル

S E A S O N A L  PA S TA

1,880
( 税込 2,068)

季節のパスタ

O R E C C H I E T T E  C O N  S A L S I C C I A

1,880
（税込 2,068）

サルシッチャと季節野菜のオレキエッテ

耳たぶの形のパスタ “オレキエッテ”に崩したサルシッチャの旨味が
たっぷり絡んでいるRosemary`s Tokyo1番人気のパスタ

F O C A C C E  -  P R O S C I U T T O , A R U G U L A , S E A S O N A L  F R U I T S

フォカッチャ
生ハム・ルッコラ・季節フルーツ

/4pc 1,580
（税込 1,738）

6pc 1,780
（税込 1,958）

F O C A C C E  -  M U S H R O O M  &  C H E E S E

フォカッチャ きのこ・チーズ /4pc 1,580
（税込 1,738）

6pc 1,780
（税込 1,958）

ROSEMARY’Sのおすすめ



¥5,500(税込 6,050)シェフのおすすめコース

H E R B  G R I L L E D  C H I C K E N

ハーブグリルチキン

P O R C H E T TA

ポルケッタ

TA G L I ATA  +¥300

タリアータ
+¥300 (税込 330)

内容はスタッフにお聞きください

前菜 6 種盛り合わせ

下記よりお選び下さいパスタ〈H A L F  S I Z E〉

魚料理

G R I L L E D  S W O R D F I S H
W I T H  H E R B E D  B R E A D C R U M B S

メカジキの香草パン粉焼き

C A F F E　コーヒー

+¥300 (税込 330)

C A F F E  L AT T E  /  C A P P U C C I N O

カフェラテ / カプチーノ

肉料理 下記よりお選び下さい

L I N G U I N I  A L  L I M O N E

レモンバターリングイネ

O R E C C H I E T T E  C O N  S A L S I C C I A

サルシッチャと季節野菜のオレキエッテ

S E A S O N A L  PA S TA

季節のパスタ

L E M O N  C R E A M  L I N G U I N E
 W I T H  S A L M O N  A N D  S C A L L O P S

サーモンと帆立の
レモンクリームリングイネ

TOM ATO BURR ATA BA SIL FUSILLI

トマト・ブラータ・バジルのフジッリ

...Spring only



C I T R U S  S A L A D

シトラスサラダ 1,380
（税込 1,518

C H O P P E D  S A L A D

チョップドサラダ 1,380
（税込 1,518）

C H E F ' S  R E C O M M E N D E D
A P P E T I Z E R  P L AT T E R

3,800
（税込 4,180）

シェフの前菜盛り合わせ
内容はスタッフまで

O C T O P U S  S A L A M E

蛸のサラミ仕立て
シチリアンレリッシュ添え

1,180
（税込 1,298）

S HRIMP L E MO N G IN G ER M A RIN A D E

海老のレモンジンジャーマリネ 1,380
（税込 1,518）

P I C K L E D  D E E P - F R I E D  S A R D I N E
鰯カルピオーネ 980

（税込 1,078）

P O L P O  A F F O G AT O

イイダコのアフォガート 1,380
（税込 1,518）

スモーキーな赤たまねぎ
ドライトマトとヒヨコマメのマリネ

ヒヨコマメ
ナス、セロリ、オリーブに
ドライトマトを効かせた逸品

カポナータ
ペコリーノロマーノとレモン、
ナッツの食感がアクセント

コールスロー

ラディッシュ、かぶの新鮮な
辛味をハーブバターでまろやかに

ラディッシュ

ハーブやオレンジ香る
４種のオリーブマリネ

オリーブ

内容はスタッフまでお尋ねください

季節のデリ

A S S O R T M E N T  O F  D E L I

/2 kinds 780
（税込 858）

4 kinds 1,480
（税込 1,628）

デリ盛り合わせ 盛り合わせの内容は下記よりお選び下さい

赤ワインビネガーと蜂蜜で
仕上げたビーツのマリネ

ビーツ



A S S O R T M E N T  O F  3  C H E E S E

チーズ 3 種盛り合わせ
内容はスタッフまで

1,680
（税込 1,848）

A S S O R T M E N T  O F  3  H U M

ハム 3 種盛り合わせ 1,680
（税込 1,848）

R O S E M A R Y ’ S   P O TAT O E S

ローズマリー・ローストポテト 780
（税込 858）

R O A S T E D  B R U S S E L  S P R O U T S

芽キャベツのマスタード
バルサミコソテー

980
（税込 1,078）

J A PA N E S E  C H I C K E N  L I V E R  PA S T

国産鶏のレバーパテ 980
（税込 1,078）

G R I L L E D  A S PA R A G U S
W I T H  H O M E M A D E  M AY O N N A I S E

アスパラガスのグリル 
自家製マヨネーズ

980
（税込 1,078）

F O C A C C E  -  R O S E M A R Y  &  S A LT
フォカッチャ
-ローズマリー・ソルト

4pc 980（税込 1,078）
6pc 1,180（税込 1,298）

F O C A C C E  -  C A P R E S E

フォカッチャ

-トマト・モッツァレラ・
バジル

4pc 1,480（税込 1,628）
6pc 1,680（税込 1,848）

F O C A C C E  -  P R O S C I U T T O ,
A R U G U L A , S E A S O N A L  F R U I T S

フォカッチャ 
- 生ハム・ルッコラ・
季節フルーツ

4pc 1,580（税込 1,738）
6pc 1,780（税込 1,958）

F O C A C C E  -  M U S H R O O M  &  C H E E S E

フォカッチャ
- きのこ・チーズ

4pc 1,580（税込 1,738）
6pc 1,780（税込 1,958）

C A L A M A R I  F R I T T I

カラマリフリット 980
（税込 1,078）



P O R C H E T TA

ポルケッタ 2,800
（税込 3,080）

カナダ産ハーブ三元豚のローストポークに

季節の野菜グリルを添えて

TA G L I ATA

タリアータ 4,500
（税込 4,950）

国産牛サーロインをシンプルにステーキで。

オリジナルソースを添えて

GRILLED SWORDFISH WITH 
HERBED BREADCRUMBS
メカジキの香草パン粉焼き 2,600

（税込 2,860）

OMI DUCK STEWED IN PROSECCO
近江鴨のプロセッコ煮込み 3,200

（税込 3,520）

H E R B  G R I L L E D  C H I C K E N

ハーブグリルチキン 2,400
（税込 2,640）

外はパリっと。

中はジューシーに焼き上げたハーブ香るもも肉のグリル

R I G AT O N I  C A R B O N A R A
リガトーニ カルボナーラ

S E A S O N A L  PA S TA

季節のパスタ 1,880
（税込 2,068）

L I N G U I N I  A L  L I M O N E

NYのレシピをそのまま再現した
レモンソースを平打ちの自家製リングイネで

レモンバターリングイネ 1,780
（税込 1,958）

耳たぶの形のパスタ “オレキエッテ”に
崩したサルシッチャの旨味がたっぷり絡んでいる
Rosemary`s Tokyo1番人気のパスタ

O R E C C H I E T T E  C O N  S A L S I C C I A

サルシッチャと
季節野菜のオレキエッテ

1,880
（税込 2,068）

T O M AT O  B U R R ATA  B A S I L  F U S I L L I

トマト・ブラータ・バジルの
フジッリ

1,780
（税込 1,958）

1,780
（税込 1,958）

L E M O N  C R E A M  L I N G U I N E
W I T H  S A L M O N  A N D  S C A L L O P S

1,880
（税込 2,068）

サーモンと帆立の
レモンクリームリングイネ

...Spring only


